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Az ételsoroknal az azokban szandék szerint jelen 1évo allergének kertiltek felti ésre. Az é ker elof a 6 allerg : 1. Glutént tartalmazo  of = ) Kevesebb hts fogyasztaséval csékkent-
gabonafélék; 2. Rakfélék; 3. Tojas; 4. Hal; 5. Féldimogyoro; 6. Szdjabab; 7. Tej (beleértve a laktozt); 8. Diofélék; 9. ZeHer, 10. Mustar; 11. Szezammag; 12, Kén-dioxid; 13. Csﬂlagfurt 14. Puhatestiiek. hetjiik kérnyezeti labnyomunkat.

Kériink, az ételek allergén tartalmarol, valamint a diétas étlaprol érdeklodj a kiszolgalast végzé munkatarsainknal! Diétas etkeztetést biztositunk. A tapanyagtartalom jelolés magyarazata: X TUDJ MEG TOBBET A HETI ’
EN (szémitott energia; kcal/adag), ZS (zsir; g/adag), TZS (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; g/adag), SZH (szénhidrat; g/adag),CK (cukor; g/adag), SO (s6; g/adag). A csillaggal (*) megjelsit ételek

fényképes receptje honlapunkon (www.hungast.hu) megtekintheté. ) ; i q EGY HUSMENTES EBEDROL!



